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Christian Bauer    |    Marina Rebora 

Leegasse 4/10   1140 Wien 

christian@weinundkultur.eu 
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ig: christian.bauer_wein.kultur 
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Votivsaal: 

Vigneti Cenci, Franciacorta 

Cesarini Sforza & Cantina La-vis e V. Cembra, Trent. 

Bellavista, Franciacorta & Petra, Toscana 

Sant’Anna dei Bricchetti, Piemonte 

Montresor, Ven., Terre Cevico, Medici Ermete, ER 

Castello di Meleto, Toscana 

Tenuta Santa Maria di Gaetano Bertani, Veneto 

Da Riva Giulio, Spinsanti Catia, Valletti Roberta ecc. 

Corte dei Venti, Toscana 

Cantina Ricchi, Lombardia 

Tenuta di Campomaggio & Montefoscoli, Toscana 

Conte d’Attimis Maniago, Friuli Venezia Giulia 

La Cascina di Carlotta - Melas Giovanni, Piemonte 

Tenute Pacelli, Calabria  

Bertinga, Toscana 

Vittorini, Marche 
 

 

Makart-Saal:  

Fattori, Veneto & Basile, Toscana 

Marina Danieli, FVG & Antica Cantina, Puglia 

Dario Coos, Friuli Venezia Giulia 

Obiz, Friuli Venezia Giulia & Salvano, Piemonte 
 

 

AltWien-Saal: 

Madia Gastro: alimentari 

MisterVino 

Distilleria Bepi Tosolini 

Vincenzo Diana olio d’oliva, Calabria 

Vigneti Vinessa, Veneto 

Consorzio Valténesi, Lombardia 

Liebe Teilnehmer an unserer 30. Selezione Italia! 
 

Um unser 15-jähriges Jubiläum zu feiern, haben wir uns  

einiges einfallen lassen: 
 

1. Metodo classico-Schwerpunkt mit Franciacorta,  

Trento Doc, Alta Langa und Lessini Durello  
 

2. Weine aus allen relevanten Weinbauregionen wie etwa 

Friaul, Barbaresco, Barolo, Brunello und Amarone. Wir  

können aber auch Raritäten entdecken wie Nascetta, 

Falanghina, Greco, Fiano, Montefalco, einen Riesling-Sekt  

aus Kalabrien und einen Traminer aus Sizilien. 
 

3. Rosè-Highlights vom Gardasee mit dem Consorzio Valtènesi 
 

4. Delikatessen wie Prosciutto di Sauris, Pitina IGP, Formadi 

frant und Baccala mantecato des Gourmet-Partners Mádia 
 

5. “Gran finale” mit Panettone, Amaro, Gin, Grappa und 

Caffè 
 

6. Als Dankeschön erhalten 100 Besucher eine 250ml-Flasche 

olio d’oliva extravergine unseres Ausstellers Vincenzo Diana 

aus Kalabrien (1 Flasche pro Firma)   
 

Biologische, biodynamische und Piwi-Betriebe sind grün. 

Mundgeblasene Sophienwald-Gläser werden das 

Genusserlebnis verfeinern.  
 

Brindiamo a 15 anni di Selezione Italia! 
 

Marina Rebora & Christian Bauer, Wein & Kultur     

 

PS: Barolo&Friends 12.1.2026, Selezione Italia 31 16.2.2026! 



1. Vigneti Cenci – Franciacorta (Lombardia) 

Maurizio Bassi  

Via Riccafana 19 

25033 Cologne (Brescia) 

Tel. +39 030 7156386 – Mob.: +39 338 5034 839 

info@vigneticenci.com – www.vigneticenci.com 
 

Maurizio Bassi führt gemeinsam mit seiner Mutter Giuliana den Betrieb seines Großvaters Nelson Cenci fort, 

der einer der 30 Gründer des Franciacorta-Consorzio war. Seit den 1980er-Jahren werden 

flaschenvergorene Sekte hergestellt, die das steinige und kalkhaltige Terroir auf der Südseite des Monte 

Orfano widerspiegeln. Auf 6 ha Rebflächen werden Chardonnay, Pinot Bianco und Pinot Nero angebaut. 

Die Pinot Bianco-Reben sind 70 Jahre alt und stammen aus steilen Lagen. 

 

“Metodo solo uve” ist das Besondere an diesem Franciacorta: Als Dosage wird nur der eigene vollkommen 

reife Most verwendet, der nach der Lese bis März eingefroren wird. Der Brut „La Capinera“, benannt nach 

dem Vogel „Grasmücke“, der im Weingarten zu finden ist, besteht zu 70% aus Chardonnay, der ihm Frucht 

und Struktur verleiht, der 30%-Pinot Bianco-Anteil bringt viel Frische. Der Grundwein stammt aus 2022, 

degorgiert wurde im Frühjahr 2025. Fruchtig und elegant, Birne und Pfirsich im Bouquet, angenehme 

Brioche-noten am Gaumen. Zu „didaktischen“ Zwecken kann der Grundwein „Senza Bolle“ verkostet 

werden. 
 

Beim Satén steigt der Chardonnay-Anteil auf 90%, er ist cremiger, vollmundiger, noch länger im Abgang. 

Der Grundwein des Pas Dosé stammt aus 2021, er liegt 3 Jahre auf der Hefe, der Autolyse-Effekt ist zu spüren. 

 

La Capinera, Franciacorta Brut 

 
La Via della Seta, Franciacorta Saten 

 
Zero, Franciacorta Pas Dosé 

Nelson Cenci, Franciacorta Extrabrut 

 
Senza Bolle, Vino bianco 

 

 

mailto:info@vigneticenci.com


2. Cesarini Sforza & Cantina di La-vis e Valle di Cembra – Trentino 

Trento - Lavis 

Federica Feleppa 

Mob. +39 345 7636843     federica.feleppa@glv.trento.it 
 

Die Kellerei Cesarini Sforza wurde 1974 von Lamberto Cesarini Sforza und Giuseppe Andreaus in Trento 

gegründet und gehört zu den Pionieren des Trento Doc. 1976 wurde der erste flaschenvergorene Sekt 

hergestellt, 1985 folgte der erste flaschenvergorene Rosè-Sekt aud Pinot Nero.  Die Weinberge liegen 

zwischen 300 und 800 Metern in der Valle di Cembra und angrenzenden Gebieten, auf sandigen 

Porphyrböden. Sie profitieren von starken Temperaturunterschieden und alpinen Luftströmungen – ideale 

Bedingungen für Chardonnay und Pinot Nero. Seit 2019 gehört das Unternehmen zur Cavit-Gruppe, die 

technische Investitionen und Nachhaltigkeitsmaßnahmen umgesetzt hat, darunter eine Photovoltaikanlage 

und moderne Kellertechnik.  
 

Trento Doc Classico Brut                                                       Trento Doc Classico Brut Rosé 

 
Die Kellerei La-Vis e Valle di Cembra mit Sitz in Lavis, benannt nach dem Wildbach Avisio, wurde 1948 

gegründet und ist eine Winzergenossenschaft, die rund 800 Mitglieder vereint. Sie bewirtschaften 800 Hektar 

Rebfläche in Lavis und den umliegenden Hügeln, einschließlich der Gebiete von Cembra und Vallagarina. 

Die Weinberge liegen zwischen 250 und 600 Metern auf unterschiedlichen Böden, darunter Porphyr, 

alluviale Sedimente und sogenannte „Ponca“-Böden. Die wichtigsten Rebsorten sind Chardonnay, Pinot 

Grigio, Müller-Thurgau, Sauvignon, Gewürztraminer, Vernatsch, Pinot Nero, Lagrein, Teroldego und Merlot. 
 

Pinot Grigio Trentino Doc 

 

Chardonnay Trentino Doc 

 

Sauvignon Trentino Doc 

 

Nosiola Vigneti delle Dolomiti Igt 

Pinot Nero Trentino Doc 

 

Lagrein Trentino Doc 

 

Teroldego Vigneti delle Dolomiti Igt 

 

 

 



3. Bellavista, Erbusco, Franciacorta & Petra, Suvereto, Maremma – Toscana 
 

Vertrieb in Österreich: Gottardi & Partner - Thomas Schneider  t.schneider@gottardi-partner.at  0664 3004411 

 

Die 2 Weingüter gehören zum Terra Moretti-Verband, der von Vittorio Moretti gegründet wurde und aus       

6 Betrieben besteht: Bellavista, Contadi Castaldi, Petra, Tenuta La Badiola, Teruzzi und Sella&Mosca.  

 

Bellavista wurde 1977 von Vittorio Moretti gegründet 

und ist eines der „Aushängeschilder“ des 

Franciacorta. Auf 200 ha eigenen Rebflächen 

werden Chardonnay, Pinot Nero und Pinot Bianco 

angebaut. Von der sorgfältigen Handarbeit im 

Weinberg über schonende Traubenpressung bis hin 

zur Kunst der Assemblage zielt alles auf höchste 

Qualität ab. 
 

In Alma Assemblage werden 100 Grundweine 

cuvettiert. „Teatro alla Scala“ feiert jedes Jahr am 7. 

Dezember sein Debut, wenn die Mailänder Scala die 

Saison eröffnet. Für Alma Gran Cuvée Rosé kommt 

Pinot Nero aus den besten Lagen zum Einsatz. 

 
Alma Assemblage 1 Extrabrut 

 

 

Teatro alla Scala Brut  

 

 

Alma Gran Cuvée Rosé 

Seit 1997 werden im Weingut Petra auf 100 ha 

Rebfläche Sangiovese und internationale Rebsorten 

gepflanzt. Der Name geht auf den griechischen und 

lateinischen Begriff für Fels und Stein zurück. Die 

Böden sind steinig und mineralhaltig, was den 

Weinen Struktur und Charakter verleiht. Die Kellerei, 

die vom Schweizer Architekten Mario Botta 

entworfen wurde, ist monumental, geometrisch, wie 

aus Stein gemeißelt. 
 

Hebo ist eine Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon 

und Sangiovese. Quercegobbe ist 100% Merlot aus 

einer Einzellage. Petra ist aus Sangiovese, der 1,5 

Jahre in großen slawonischen Eichenfässern reift, und 

paart Frucht und Tannine mit viel Eleganz. 
 

Hebo 

 

 

Quercegobbe 

 

 

Petra 

 

 

mailto:t.schneider@gottardi-partner.at


4. Sant’Anna dei Bricchetti – Monferrato, Piemonte 

Orsetta Barbero 

Strada dei Bricchetti 11   14055 Costigliole d´Asti (Asti) 

www.santanna-dei-bricchetti.it    orsetta.barbero@santanna-dei-bricchetti.it     Mob.: +39 348 4420363    

 

Die Begeisterung für Wein und die wunderschöne Landschaft des Monferrato-Gebiets waren der Grund, 

weshalb Ruggero und Orsetta hier Fußfassen wollten! 2012 fanden sie ein altes Bauernhaus auf einem Hügel 

- Bricco im Piemont genannt - namens Sant’Anna. 5 ha Rebflächen wurden reaktiviert und teilweise neu 

bepflanzt. Die spezielle Lage “Sant’Anna dei Bricchetti” wurde bereits im 19. Jhdt. im Grundbuch von 

Costigliole d’Asti erwähnt. 
 

Das Hauptaugenmerk liegt auf den typischen Rebsorten Barbera und Moscato, die händisch gelesen 

werden. 3 Spumanti Metodo Classico werden hergestellt, darunter auch ein Alta Lang Docg. Der trockene 

Moscato Suggestioni wird in Barriquefässern ausgebaut, feine Aromatik und Struktur sind das Ergebnis. Der 

Barbera Ricordi wird im Stahl ausgebaut, Vigna dei Bricchetti wird in großteils gebrauchten Barriquefässern 

gelagert. Der süße Moscato d‘Asti ergänzt das Sortiment. Heute werden Ruggero und Orsetta von ihren 

Kindern Giulia und Giacomo unterstützt, Orsetta bietet Verkostungen in hervorragendem Deutsch in ihrem 

wunderschönen Fienile an. 

 

 
Incanto VSQ Metodo Classico pas dosé 

Incanto VSQ Metodo Classico rosé 

Alta Langa Docg 

Zefiro Piemonte Doc Rosato 

Suggestioni Piemonte Doc Moscato Secco 

Ricordi Barbera d´Asti Docg  

Vigna dei Bricchetti Barbera d´Asti Superiore Docg  

Moscato d´Asti Docg  

 

http://www.santanna-dei/


5. Terre Cevico (Romagna), Montresor (Veneto) & Medici Ermete (Emilia) 

Matilde Giuliani 

Via Fiumazzo 72 - 48022 Lugo (Ravenna) 

matilde.giuliani@cevico.com   Mob.: +39 345 6047632  

 
Terre Cevico ist eine italienische Winzergenossenschaft, die 1963 in der Emilia-Romagna gegründet 

wurde. 5000 Winzerfamilien bewirtschaften 7000 ha Rebflächen in der Region Emilia, es gehören aber auch 

Weingüter in Venetien und Apulien dazu. Die Weine werden in über 60 Länder exportiert. Terre Cevico legt 

Wert auf Nachhaltigkeit und Biodiversität in den Weinbergen.  
 

Galante bianco                                                                Galante Sangiovese Appassimento 

  
Montresor kann auf 130 Jahre Weinbaugeschichte zurückblicken und gehört heute zu Terre Cevico. Auf 40 

ha Rebflächen werden die typischen Weine aus dem Bereich von Verona produziert. Bekannt ist die 

satinierte Amarone-Flasche, die 1921 patentiert wurde, um vor Sonneneinstrahlung zu schützen. 
 

Prosecco DOC millesimato 

 

Lugana (satinierte Flasche) 

 

Soave Gran Guardia 

Amarone della Valpolicella (satinierte Flasche) 

 

Valpolicella Superiore Ripasso Capitel della Crosara 

 
Medici Ermete ist auf Schaumweine spezialisiert, seit 1890 wird hochwertiger Lambrusco produziert: 

 

Unique Metodo Classico Rosè Brut      Bocciolo Grasparossa dolce 

 

Concerto Lambrusco Reggiano Doc secco 

 

 



6. Castello di Meleto – Toscana  BIO                 

Leonardo Mocetti 

Ponte di Meleto   53013 Gaiole in Chianti 

www.castellomeleto.it      info@castellomeleto.it Tel. +39 0577 749217 
 

Das Castello di Meleto in Gaiole in Chianti wurde bereits im 11. Jhdt. urkundlich erwähnt und ist somit eines 

der traditionsreichsten Weingüter des Chianti Classico. Das Anwesen erstreckt sich über mehr als 1.000 

Hektar, von denen ca. 150 Hektar dem Weinbau gewidmet sind. Es ist vollständig auf biologischen Anbau 

umgestellt. Die landwirtschaftlichen Aktivitäten umfassen Forstwirtschaft, Olivenhaine, Ackerflächen und die 

Freilandhaltung von Cinta-Senese-Schweinen, ein Zeugnis alter landwirtschaftlicher Traditionen. Das Castello 

ist gleichzeitig ein Wine-Resort mit eleganten Apartments und Zimmern sowie der eigenen Osteria di Meleto. 
 

Das Herzstück der Produktion ist der Sangiovese, es werden aber auch Malvasia Nera, Trebbiano, 

Vermentino, Merlot und Cabernet Sauvignon angebaut. Im historischen Weinkeller, der in den Felsen 

gebaut ist, reifen die Weine bis zum richtigen Zeitpunkt. Die Jahresproduktion liegt bei 600.000 Flaschen, die 

in mehr als 25 Länder exportiert werden. 
 

Der Metodo Classico Brut rosé aus Sangiovese liegt 3 Jahre auf der Hefe. Vielschichtig und elegante 

Reifenoten von Brotkruste, die lebendige Säure des Sangiovese verleiht Frische und Trinkvergnügen. Der 

Weißwein Simbionte ist eine Trebbiano- und Malvasia Bianca-Cuvèe, die einander perfekt ergänzen. 15 

Monate Barrique-Ausbau verleihen dem Wein Haselnuss-, Akazien- und Anisnoten, die von floralen Noten 

und Zitrusfrüchten ergänzt werden. Der Chianti Classco aus 100% Sangiovese ist klassisch im großen Holzfass 

ausgebaut. Neben der Riserva ist die Gran Selezione das Aushängeschild des Weingutes. Sie reift 27 Monate 

im großen Fass: reife rote Früchte, Lavendel, angenehm samtige Tannine, ausgeglichen auch im Abgang. 
 

Teátrico Spumante brut rosé  

metodo classico 2020 

Simbionte Igt Toscana Bianco 2023 

 

Castello di Meleto Chianti Classico Docg 2023 Bio 

Castello di Meleto Chianti Classico Riserva Docg 2021 Bio 

Castello di Meleto Chianti Classico Gran Selezione Docg 2020 



7. Tenuta Santa Maria di Gaetano Bertani – Veneto BIO                           

Giovanni Bertani 

Localitá Novare 1 

37024 Negrar di Valpolicella (Verona) 

Tel. +39 045 5709086 – Mob.: +39 351 4395473 

marketing@tenutasantamaria.wine – www.tenutasantamaria.wine  
 

Das Weingut Tenuta Santa Maria di Gaetano Bertani in Negrar ist ein historisches Weingut im Zentrum des 

Valpolicella Classica-Gebietes. Es wurde bereits im 18. Jahrhundert gegründet, wobei die Familie Bertani im 

19. Jahrhundert einen bedeutenden Beitrag zur Entwicklung des modernen Amarone geleistet hat. Sie zälte 

zu den Ersten, die die Technik des Appassimento perfektionierten, also das Nachtrocknen der Trauben zur 

Konzentration von Zucker und Aromen vor der Gärung. Der eigentliche Durchbruch kam jedoch 1958, als 

das Weingut Bertani als erstes im Valpolicella die Gärung bei kontrollierter Temperatur einführte, eine 

Methode, die heute Standard ist, damals aber revolutionär war. Dies ermöglichte die Herstellung eleganter 

und stabiler Weine und war der Beginn des modernen Amarone, wie wir ihn heute kennen. 
 

Auf 22 Hektar Rebflächen werden jährlich rund 100.000 Flaschen produziert. Eine ganz besondere Lage ist 

Brolo, ein Clos aus dem 16. Jahrhundert, der von Mauern umgeben ist und ein einzigartiges Mikroklima 

aufweist. Die Böden bestehen aus Kalk-Mergel, angereichert mit aktivem Kalk und Kies aus den Monti Lessini, 

ideal für autochthone Rebsorten wie Corvina, Corvinone und Rondinella. 

 

Soave Lepiga 2024 

Valpolicella Classico Superiore 2023 

Valpolicella Classico Ripasso 2021 

Amarone Classico Riserva 2019 

Brolo dei Poeti Amarone Riserva Docg 2007 

Recioto della Valpolicella Classico 2021 

Merlot Decima Aurea 2020 

mailto:marketing@tenutasantamaria.wine


8. Sirius srl 

Ivano@sirius-srl.net   +39 327 706 0753 

Viale Casiraghi, 34   20099 Sesto San Giovanni (MI) 
 

Ivano Milani und Luca Mastini präsentieren die Weine von 6 Winzern und die Produkte von Coffee Club 24k. 

 

Da Riva Giulio, Vidor-Treviso/Veneto 
 

Prosecco Valdobbiadene Brut Perge Prosecco Valdobbiadene Extra Dry Celì,  
 

Spumante Extra Dry    Glera Marca Trevigiana IGT Col Fondo 

 

Tenimenti Spinsanti Catia, Camerano – Ancona / Marche 
 

Pecorino      Passerina spumante 

 

CDZ Candoni de Zan vini, Calamandrana - Asti / Piemonte 
 

Barbera d’Asti  Grignolino  Dolcetto  Langhe Nebbiolo 

 

VR Valletti Roberta, Novello – Cuneo / Piemonte 
 

Nascetta     Langhe Nebbiolo  Crema spalmabile alla Nocciola Bio 

 

Il Quercetto, Pollutri – Chieti / Abruzzo Bio 
 

Montepulciano d’Abruzzo 

 

Franco Pellegrino, Oltrepò pavese: auch handbemalene Flaschen als Unicate 
 

Buttafuoco    Solinga  Sogno  Bricco del Merlo 

 

Coffee Club 24K  www.caffe24k.it  vergoldeter Panettone, Caffè und alkoholfreier Schaumwein   



9. Corte dei Venti – Toscana  BIO                           

Clara u. Elena Monaci 

Loc. Piancornello   53024 Montalcino (Siena) 

info@cortedeiventi.com - www.lacortedeiventi.it   Mob.: +347 5653718 

 

Das Weingut „Corte dei Venti“ liegt zwischen Sant’Angelo und Castelnuovo dell’Abate im südlichen Teil von 

Montalcino. Der Name „Hof der Winde“ erinnert an die Luft, die hier ständig vom Meer her bläst, was den 

Umstieg auf die biologische Produktion erleichtert hat und starke Temperaturschwankungen garantiert.  

1943 erwarb die Fa. Pieri das Anwesen, heute bewirtschaftet Clara 7,5 ha Rebflächen in teilweise steilen 

Lagen mit lehm- und kalkhaltigen roten Böden (terre rosse), die reich an Eisenablagerungen sind. Unterstützt 

wird sie dabei von der Tochter Elena. 

 

Im „Le Terre Rosse“ IGT gesellt sich zum Sangiovese Grosso etwas Merlot und Syrah. Der Wein reift nur im 

Stahl, man spürt aber bereits die typischen Noten von Unterholz und Lorbeeren. Sant’Antimo, benannt nach 

der nahe gelegenen Benediktiner-Abtei, liegt 9 Monate in Tonneaux-Fässern: zur jugendlichen Frische gesellt 

sich viel Frucht, am Gaumen reife Powidl-Noten, angenehm runde Tannine und viel Frische. Der Rosso di 

Montalcino ist angenehm rund im Bouquet, mit Blutorange, Gewürznelken und Tabaknoten. Am Gaumen 

dicht und konzentriert, reife Frucht gesellt sich zu viel Frische und angenehmen Malznoten. 

 

Für die 3-jähre Reifung des Brunello kommen 3 verschiedene Fässer aus Österreich, Frankreich und 

Slawonien zum Einsatz. Im Bouquet angenehme süße Ribisel-, Tabak- und Sandelholznoten, aber auch Nuss, 

Zimt, Unterholz und Malz. Am Gaumen gesellen sich zu den Nussnoten viel lebendige Säure, die Tannine sind 

wunderschön eingebunden, die elegante Konzentration endet mit angenehmen Malztönen im Abgang. 

 

Igt Toscano Rosso „Le terre rosse” 2023 

 

Sant’Antimo rosso Doc “Poggio dei Lecci “ 2023 

 

Rosso di Montalcino 2022 

Brunello di Montalcino 2019 

 

Brunello di Montalcino Riserva 2019 

mailto:info@cortedeiventi.com


10. Cantina Ricchi, Lombardia 

Strada Festoni 13/D - Loc. Ricchi 

46040 Monzambano (Mantova) 

www.cantinaricchi.it   info@cantinaricchi.it  

Tel.: +39 0376 800 238 
 

Die Cantina Ricchi wurde 1930 auf Initiative von Enrico Stefanoni gegründet und befindet sich auf den 

Moränenhügeln von Monzambano, südlich des Gardasees. Der Name „Ricchi“ stammt vom lateinischen 

richinus, was einen „wilden und kargen“ Boden bezeichnet, der von vielen gemieden wurde. Enrico 

hingegen sah darin eine Chance und verwandelte das Gebiet in ertragreiche Weinberge, die heute von 

der dritten Generation, Claudio und Giancarlo, bewirtschaftet werden. 
 

Die ton- und schotterhaltigen Böden stehen im Einfluss des milden Klimas des Gardasees, sie verleihen den 

Weinen eine ausgeprägte Salzigkeit und Typizität. Zu den repräsentativsten Rebsorten zählen die Turbiana 

für den frischen und mineralischen Lugana sowie internationale Sorten wie Merlot, Cabernet Franc, 

Sauvignon und Chardonnay. Das Sortiment umfasst verschiedene Linien wie die Colli Mantovani (frische 

Weine), Linea del Garda (im Zement gereift), die Cru-Linie (aus nachgetrockneten Trauben mit Ausbau in 

großen Fässern) und die renommierte Produktion von Schaumweinen nach dem „Metodo Classico“. Der 

Schaumwein „Espressione 8“ hat bereits 50 Jahre Tradition und ist eine historische Weinikone der Region.  
 

Das Relais La Casina lädt samt Ristorante zu einem genussreichen Urlaub ein. 

 
Lugana Doc (Turbiana 100%) 

 

Meridiano Doc (CH 100%) 

 

Bianco dei Colli La Casina (Garganega, Trebbiano, CH) 

 

Metodo Classico, Espressione “8” (CH 85% - PN 15%) 

Rosso Cornalino Igt (Merlot 50%, CS 50%) 

 

Ribó (CF 75%, CS 25%) 

 

Carpino (M 100%): Gran Medaglia d’Oro CMB 

 

Merlot Doc  

 

mailto:info@cantinaricchi.it


11. Tenuta di Campomaggio e Tenuta Montefoscoli  BIO – Toscana 

Nadiia Sharapova 

S. Provinciale 2 bis   53017 Radda in chianti (Siena) 

www.campomaggio.com   nadiia@campomaggio.com  Tel. +39 0587 292900  

 

Die „Tenuta di Montefoscoli“ gehört zur „Tenuta di 

Campomaggio“ der Fam. Castellani und liegt im 

Hügelgebiet von Pisa in der Gemeinde Palaia. Die 

Weinbautradition geht hier auf die Etrusker zurück. 

Es werden 45 Hektar nach zertifizierten 

biologischen Methoden bewirtschaftet. 

 

Das Terroir ist geprägt von pliozänen Böden mit 

blauen Mergeln, Sandablagerungen und 

Kalkstein, die den einzelnen Parzellen 

unterschiedlichen Charakter verleihen 

 

Tenuta di Montefoscoli Fontemaggiore 2023 

Vermentino: dank Muschelkalk und Sandböden 

angenehm mineralisch 

 

Tenuta di Montefoscoli Vacevoli 2024 

Vermentino, Viognier, Petit Manseng: Viognier in 

Holzfässern vergoren und mit anderen Sorten in 

Terracotta gereift, angenehm geschmeidig 

 

Tenuta di Montefoscoli Santandrea 2022 

Sangiovese, 1 Jahr im Holz ausgebaut,  

angenehm fruchtig frisch 

Die „Tenuta di Campomaggio“ liegt im Hügelgebiet von 

Radda in Chianti und hat seine Wurzeln im 18. Jahrhundert. 

Heute gehört Radda zu einen der 11 U.G.A. (unità 

geografica aggiuntiva) des Chianti Classico, die man als 

„Großlagen“ mit ähnlichen Eigenschaften bezeichnen 

kann. 1990 wurde das Weingut von der Fam. Castellani 

übernommen, die nun insg. 33 ha Rebflächen 

bewirtschaftet. Die Weinberge liegen zwischen 280 und 

480 m Höhe auf Böden aus Galestro und Alberese, die ton- 

und kalkhaltig mit hohem Steinanteil sind und eine 

ausgewogene Wasserversorgung und eine langsame, 

aromatische Reifung begünstigen. Alle 3 Chianti Classico 

werden nur aus Sangiovese erzeugt. 
 

Tenuta Campomaggio Chianti Classico Docg 2022 

30% reifen 1 Jahr in großen Holzfässern, der Rest im Stahl: 

Veilchen, Pflaumen und Tabak im Bouquet, angenehme 

Frucht und Frische am Gaumen. 
 

Tenuta Campomaggio Chianti Classico Docg Riserva 2019 

1,5 Jahre Reifung in großen Holzfässern, reife Früchte, 

Gewürznoten, lebendige Tannine, vollmundig. 
 

Chianti Classico Docg Riserva Santa Teresa 2019 

2 Jahre in Holzfässern, reife Früchte, Blutorange, Muskatnuss 

und Zimt, angenehme Tannine, Frische und viel Mineralität. 

 



12. Conte d’Attimis-Maniago – Friuli Venezia Giulia 

Fabio D’Attimis Maniago 

Via Sottomonte 21 

33042 Buttrio (Udine) 

www.contedattimismaniago.it     fabio@contedattimismaniago.it      Mob.: +39 334 9758715  

 

Das Weingut Conte d’Attimis-Maniago liegt in Buttrio und zählt zu den ältesten historischen 

Weinbaubetrieben Italiens, da es bereits 1529 urkundlich erwähnt wurde. Das Anwesen umfasst rund 110 

Hektar in hügeliger Lage auf etwa 200 m., wobei nahezu die gesamte Fläche mit Reben bepflanzt ist. Die 

Böden stammen aus dem Eozän und bestehen aus Mergel und Sandstein, lokal als „Ponca“ bezeichnet. In 

Kombination mit einem Mikroklima mit ausgeprägten Temperaturunterschieden und dem Schutz durch die 

Julischen Alpen bieten sie ideale Bedingungen für hochwertigen Weinbau. 

 

Das Unternehmen wird noch heute von der Familie d‘Attimis-Maniago geführt. Im Weinberg werden 23 

Rebsorten kultiviert, darunter zahlreiche autochthone Sorten wie Ribolla Gialla, Friulano, Refosco dal 

Peduncolo Rosso, Tazzelenghe und Pignolo, ergänzt durch internationale Rebsorten wie Sauvignon, Pinot 

Grigio, Merlot und Cabernet. Die Vinifikation erfolgt teils in Betontanks, die Reifung je nach Weintyp in 

großen Holzfässern, Barriques oder Tonneaux. 

 

Sauvignon 2024      

 

Friulano 2024    

    

Pinot Grigio 2024   

 

Ronco Broilo 2023 

Merlot 2023     

 

Refosco 2023 

 

Vignaricco 2019 

 

Tazzelenghe 2020 

  



13. La Cascina di Carlotta – Melas Giovanni, Piemonte 

Fausto Mascarin 

Loc. Piana Gallo 15  

12051 Alba (Cuneo) 

www.lacascinadicarlotta.it    info@lacascinadicarlotta.it     Mob.: +39 327 3276081  

 

 

Das Weingut La Cascina di Carlotta - Melas Giovanni liegt im Herzen der Langhe, nur wenige Kilometer von 

Alba in Piemont entfernt. Das landwirtschaftliche Anwesen wird von Carlotta Boffa geführt, die dem „Ordine 

dei Cavalieri del tartufo e dei vini di Alba“ angehört, sowie ihrem Mann Fausto Mascarin und ihrem Sohn 

Giovanni Melas. 

 

Die Böden, auf denen die Weinberge angelegt sind, bestehen aus kalkhaltigen und tonigen Erden, typisch 

für die Langhe, die den Weinen eine elegante Struktur und eine gute Lagerfähigkeit verleihen. 

Die angebauten Rebsorten umfassen autochthone Sorten wie Nebbiolo, Dolcetto und Barbera sowie 

internationale Sorten wie Chardonnay. 

 

„La Cascina di Carlotta“ ist gleichzeitig ein Agriturismo mit swimming pool und eleganten Suiten und 

Apartments, das Gästen die Möglichkeit bietet, die Landschaft der Langhe zu genießen und regionale 

Kulinarik und Weine zu entdecken. Zum Frühstück kommen nur Bio-Produkte aus der eigenen Produktion auf 

den Tisch. 

 

 

Langhe Bianco Doc 2024 

 

 

Langhe Nebbiolo Doc 2022 

 

Barbaresco Docg 2021  

 

 

Barolo Docg 2019 

  



14. Tenute Pacelli – Calabria  BIO                           

Laura Pacelli 

Contrada Rose Snc 

87010 - Malvito (Cosenza) 

Mob. +39 3451191140    info@tenutepacelli.it  - www.tenutepacelli.it  

 

Tenute Pacelli sind ein Weingut in Malvito, das im Herzen Nordkalabriens auf etwa 350 m liegt. Seit 2010 wird 

das Anwesen von den 2 Schwestern Laura und Carla Pacelli mit starkem weiblichem Engagement geführt. 

Es zeichnet sich durch einen biologischen und nachhaltigen Ansatz im Weinbau und in der Weinproduktion 

aus. 

 

Die Weinberge befinden sich auf mineral- und kalkreiche Böden, die ideal für autochthone Sorten wie 

Magliocco Dolce und Calabrese (Nero d’Avola) sowie für internationale Sorten wie Riesling, Merlot, 

Cabernet Sauvignon, Sangiovese und Trebbiano sind. Das Weingut nutzt landwirtschaftliche Praktiken wie 

Gründüngung, um die Böden ohne chemische Zusätze zu pflegen. 

 

Zu den bemerkenswerten Weinen gehören der rote Pauciuri, der weiße Barone Bianco und der Riesling-Sekt 

metodo Classico Zoe, der beim Meraner Weinfestival ausgezeichnet wurde. Tenute Pacelli verbindet 

Innovation mit kalabrischer Weinbautradition. 

 

 

Barone Bianco: 100% Greco Bianco 2024 

 

 

ZOE metodo classico Riesling brut 2017 

 

 

La Clara orange wine da Trebbiano "calabrese" 

2021 

 

Tèmeso riserva 2019 - 70% Calabrese (Nero d'Avola), 

30% Magliocco  

 

Pauciuri Riserva 2019 (60% Barbera, 40% Magliocco)  

 

 

Terra Rossa 2021 (100% Magliocco Dolce) 

mailto:info@tenutepacelli.it
http://www.tenutepacelli.it/


15. Bertinga – Toscana  BIO                          

Elisa Francini 

Le Terrazze di Adine 62 

53013 Gaioli in Chianti (Siena) 

www.bertinga.it   elisa.francini@bertinga.it   Tel. +39 0577 746218     

 

Das Weingut Bertinga entstand 2015 durch den Erwerb historischer Weinberge, die früher Castello di Ama 

gehörten, wie etwa die Lagen Bertinga, Vertine und Adine. Heute werden 20 Hektar Rebflächen auf 380 bis 

540 m Höhe bewirtschaftet und jährlich etwa 80.000 Flaschen produziert. Der Ortsname „Bertinga“ ist 

langobardischen Ursprungs und zeugt von der tiefen historischen Verwurzelung dieses Ortes. 

 

Die Weinberge zeichnen sich durch kalk-tonhaltige Böden (Alberese, Galestro) aus, die ideale Bedingungen 

für Sangiovese und Merlot bieten. Adine ist eine steile Sangiovese-Lage auf marinen Tonböden; Vertine 

verleiht mit seiner südlichen Ausrichtung den Weinen Eleganz; Die Lage Bertinga, die aus fünf Parzellen auf 

rund 420 m besteht, vereint Struktur und Komplexität. 

 

Das Weingut wird von Stéphane Derenoncourt gemeinsam mit Luca Vitiello und Elisa Ascani betreut und 

orientiert sich konsequent am Terroir und an der Nachhaltigkeit. Jede Lage wird einzeln behandelt: 

Handlese, Auslese im Weinberg und am Sortiertisch, separate Gärung in Edelstahltanks und 

Zementbehältern, 18 Monate Ausbau in verschiedenen Holzfässern (österreichische 500 l-Fässer, französische 

Barriques und italienische Eichenfässer) sowie weitere 18 Monate Flaschenreife. Bertinga wurde 2022 von 

DoctorWine als bestes aufstrebendes Weingut Italiens ausgezeichnet! 

 

Chianti Classico Docg La porta di Vertine 2022 

 

 

Sassi Chiusi Igt 2020 (SG, M) 

 

 

Bertinga Igt 2018  
 

Punta di Adine Igt 2019, SG 

 

 

Volta di Bertinga Igt 2015, M 

mailto:elisa.francini@bertinga.it


16. Vittorini – Marche BIO                          

Via Ete, 56   63842 Monsampietro Morico (Fermo)  www.vittorini.it 

Nico Speranza    info@vittorini.it                  Mob.: +39 347 9246531 

Dragan Pejic     dpejic@mplusgroup.rs     Mob.: +381 (61) 611 9568 

 
 

Das Weingut Vittorini befindet sich in Monsampietro Morico, einer Gemeinde in der Provinz Fermo in den 

Marken, und ist 30 km von der Küste entfernt. Es wurde von Domenico Vittorini gegründet und wird heute 

von seinem Enkel Nico Speranza geführt, der nach beruflicher Erfahrung in Mailand den Weg des Weinbaus 

eingeschlagen hat. 
 

Die Rebflächen liegen auf etwa 540 m über dem Meeresspiegel, Die Böden sind kalk- und tonhaltig und 

verleihen den Weinen eine elegante Struktur sowie eine gute Lagerfähigkeit. Die Stockdichte ist sehr hoch, 

für den Pecorino wurden 17.000 Reben pro Hektar gepflanzt. 
 

Die Pflege der Weinberge und die Vinifizierung erfolgen nahezu manuell. Die Trauben werden nach einer 

Kaltmazeration auf der Schale bei 6 °C ohne Zusatz von Sulfiten vinifiziert. Die Gärung erfolgt 60 Tage bei 

etwa 9 °C, der Wein reift zwei Jahre auf der Hefe, ebenfalls ohne Zusatz von Sulfiten. 
 

Die Produktion umfasst eine Cuvée aus Pecorino und Sangiovese in Weiß vergoren (Crocefisso) und den 

Marche Rosso I.G.T. aus Montepulciano, Petit Verdot und Sangiovese. Nicos Weine sind ursprünglich, 

ausdrucksstark, charaktervoll und spiegeln das Terroir der Marken wider.   

 

 

MARCHE BIANCO IGT 2018 “STAI CALMA” 

(Pecorino, Verdicchio di Matelica) 

 

MARCHE BIANCO 2022 “CROCIFISSO”  

(Sangiovese + Pecorino) 

 

 

MARCHE BIANCO IGT 2018 (Pecorino, Incrocio Bruni, SG) 

 

MARCHE ROSSO IGT 2021 (Montepulciano, Petit Verdot, SG) 

 

MARCHE ROSSO IGT 2022 (Sangiovese) 

 



17 a. Basile – Cinigiano, Grosseto - Toscana  BIO 

www.basilessa.it 

17 b. Fattori – Terrossa, Verona - Veneto  BIO 

www.fattoriwines.com 
 

 

Export-manager der 2 Weingüter: Erik Klein  eklein.consultant@empson.com   Mob.: +39 349 5529757                                        
 

Das Weingut Basile befindet sich in Cinigiano bei 

Grosseto, im Herzen der DOC Montecucco. Es wurde 

1999 von Giovan Battista Basile gegründet, der aus 

Neapel stammte. Er reaktivierte brachliegende 

Flächen und stellte sie sofort auf biologischen Anbau 

um.  
 

8 ha Rebflächen liegen auf ca. 350 m, die Böden 

haben einen hohen Galestro- und Kalksteinanteil. Die 

angebauten Rebsorten umfassen Sangiovese, 

Vermentino, Merlot, Viognier und Petit Manseng. 
 

Der Ertrag pro Hektar ist stark reduziert, im Keller wird 

mit minimalen Eingriffen gearbeitet. Die 

Jahresproduktion liegt bei etwa 50.000 Flaschen.  

 
 

Arteca Vermentino Montecucco Doc 
 

 
Cartacanta Montecucco Sangiovese Docg 

 

Comandante Maremma Toscana Rosso Doc 

 

Ad agio Montecucco Sangiovese Riserva Docg 

Das Weingut Fattori befindet sich in Terrossa di 

Roncà, es wurde 1888 von Antonio Fattori gegründet 

und heute in der vierten Generation geleitet. 
 

Die Rebflächen sind vulkanischen Ursprungs, reich an 

Basalt und Kalkstein, und liegen auf 100 - 450 m. Sie 

verleihen den Weinen eine mineralische Struktur und 

eine gute Lagerfähigkeit. 

Das Weingut baut hauptsächlich autochthone 

Rebsorten an wie Garganega für den Soave und 

Corvina ecc. für Valpolicella. Die Weine sind 

komplex, elegant und Ausdruck ihres Terroirs. Der 

Pinot Grigio Gregoris ergänzt das Sortiment. 
 
 

Brut Lessini Durello                Pinot Grigio Gregoris 
 
 

 
 

 

Soave Runcaris                     Ripasso 

 
 

Lugana                                  Amarone 

http://www.basilessa.it/
mailto:eklein.consultant@empson.com


18 a. Marina Danieli, Buttrio (Friuli Venezia Giulia) 

marinadanieli.estate/azienda-agricola 
 

 

18 b. Antica Cantina, San Severo, Foggia (Puglia) 

www.anticacantina.it 

Export-manager der 2 Weingüter: Enrico Zonin    enriwines@gmail.com    Mob. +39 335 133 7389 
 

 

Marina Danieli betreibt ihren Familienbetrieb, der 

1870 gegründet wurde, gemeinsam mit ihren  

Kindern Letizia und Francesco.  

35 ha Rebflächen, die nach Süden ausgerichtet sind, 

liegen auf ca. 120 m im Einzugsgebiet der Julischen 

Alpen und der Adria, die kontinuierliche Winde 

garantieren. Das Sortiment umfasst sowohl 

autochthone Rebsorten (Ribolla Gialla, Friulano, 

Schioppettino, Refosco, Tazzelenghe) als auch 

internationale Sorten (Pinot Grigio, Chardonnay, 

Merlot, Cabernet, Pinot Noir). 

Der eigene Agriturismo samt Ristorante lädt zu  

einem erholsamen und genussreichen Urlaub ein. 
 

Pinot Grigio Ramato Marina Danieli 2023 

 

Friulano Doc Vitisnova 2024 

 

Ribolla Gialla Doc Vitisnova 2024 

 

Schioppettino Doc Marina Danieli 2020 

 

Refosco Peduncolo Rosso Doc Marina Danieli 2020 

 

Merlot Doc Marina Danieli 2020 

Antica Cantina ist eine Genossenschaft, die 1933 in 

San Severo in der Provinz Foggia auf Initiative des 

Landwirts Antonio La Monaca und einer Gruppe 

lokaler Winzer gegründet wurde. Heute werden 

Trauben von Mitgliedern der Genossenschaft 

verarbeitet, die 1000 ha Rebflächen im Norden 

Apuliens, im Alto Tavoliere bewirtschaften.  

 

Das Hauptaugenmerk liegt auf typische Rebsorten 

der Region wie Bombino Bianco, Falanghina, 

Trebbiano, Sangiovese, Nero di Troia, Primitivo, 

Montepulciano und Merlot. San Severo Bianco ist 

eine Cuvèe aus Bombino Bianco und Trebbiano, für 

San Severo Rosso werden Montepulciano und 

Sangiovese verwendet. 
 

San Severo Bianco Doc 2024 

 

Bombino Igt Nobiles 2024 

 

San Severo Rosso Doc 2023 

 

Nero di Troia Igt Nobiles 2023  

 

Ero 2020 

 

https://marinadanieli.estate/azienda-agricola
mailto:enriwines@gmail.com


19. Dario Coos – Friuli Venezia Giulia 

Alberto Marinig 

Via Ramandolo 5   33045 Nimis (Udine) 

www.dariocoos.it   export@dariocoos.it    Mob.: +39 333 541 8871 

 

Das Weingut Dario Coos befindet sich 20 km nördlich von Udine in Nimis, im Herzen der DOCG Ramandolo 

und der DOC Colli Orientali del Friuli. Es wurde 1986 von einem Team engagierter Partner gegründet, die 

ihre familiäre Weinbautradition fortsetzen wollten. 

 

14 ha Rebflächen liegen auf ca. 200 m Höhe in der Ortschaft Ramandolo, die für die Herstellung des 

gleichnamigen Süßweins bekannt ist, dessen Einzigartigkeit auf das besondere Mikroklima zurückzuführen ist. 

Die Böden bestehen aus eozänem Mergel, hier „Ponca“ genannt, der den Weinen Mineralität, Struktur und 

Balance verleiht. Es werden sowohl autochthone Rebsorten wie Schioppettino, Refosco, Pignolo, Friulano, 

Ribolla Gialla, Malvasia und Verduzzo Friulano, als auch internationale Sorten wie Chardonnay, Pinot Grigio, 

Pinot Bianco, Riesling und Sauvignon Blanc angebaut. Die Jahresproduktion beträgt etwa 70.000 Flaschen 

und umfasst auch den typischen Süßwein Ramandolo, der aus getrockneten Verduzzo-Trauben entsteht, 

die vom einzigartigen Mikroklima der Region profitieren. 

 

 

Ribolla Gialla Spumante Brut  

 

 

Friulano DOC Friuli Colli Orientali 2024  

 

 

Schioppettino DOC Friuli Colli Orientali 2024 

 

 

 

 

 Refosco dal Peduncolo Rosso 2021  

 

 

Longhino Ramandolo DOCG 2022  

 

 

Vermut “Ramandus” 

 

 

 



20 a. Obiz – Cervignano del Friuli, Friuli Venezia Giulia 

www.obiz.it     export@obiz.it  
 

20 b. Salvano – Diano D’Alba, Piemonte 

www.salvano.com     export@salvano.com  

 

Export-managerin der 2 Weingüter: Ilaria Brutti     hello@ilariabrutti.it    Mob.: +39 340 5833823   

 

Das Weingut Obiz liegt im kleinen Ort Borgo Gortani 

bei Cervignano del Friuli. Es wurde 1997 von Yunmani 

Bergamasco gegründet, der mit 18 Jahren den 

Bauernhof seines Großvaters übernahm und den 

Traum hatte, seine Tätigkeit fortzusetzten. 

 

Die 40 ha Rebflächen sind auf ton-sandigen Böden 

alluvialen Ursprungs. Das Mikroklima, beeinflusst 

durch die Nähe zur Adria und den Schutz der 

Julischen Alpen, begünstigt den Weinbau. Obiz baut 

sowohl autochthone Sorten an wie Friulano, 

Malvasia, Refosco dal Peduncolo Rosso als auch 

internationale Sorten wie Pinot Grigio, Cabernet 

Sauvignon und Merlot. Die Weine zeichnen sich 

durch Frische, Eleganz und eine klare Ausprägung 

des Terroirs aus. 
 

Ribolla Gialla Spumante 

 
Ribolla Gialla Igt Venezia Giulia 2024 

 
Friulano Doc Friuli 2024 

 
Malvasia Doc Friuli 2024 

Das Weingut Salvano wurde in den 1960er-Jahren im 

Herzen der Langhe, in Diano d’Alba von Angelo 

Salvano gegründet und wird seit jeher von der 

Familie geführt.  

 

40 ha Rebfläche befinden sich nicht nur in Diano 

D’Alba, sondern auch in Roddino, Barbaresco, Treiso, 

Serralung, Monforte und im Roero. Die Kelleranlage 

liegt im Tuffsteinboden, der eine konstante 

Temperatur von 10-15° garantiert. Die Rotweine 

reifen in traditionellen großen Holzfässern. 

 

Aushängeschild ist der Barolo, der mind. 18 Monate 

im Holzfass reift: Veilchen im Bouquet, angenehm 

runde Tannine und Unterholznoten, lang im Abgang. 

 
Langhe Rosso Doc “Trabuch” 2022 

 
Barbera d´Alba Superiore Doc “Maestrale” 2022 

 
Langhe Nebbiolo Doc “Gentilium” 2021 

 
Barolo Docg 2021 

 

mailto:export@obiz.it
mailto:export@salvano.com


21. Màdia Gastro – alimentari  BIO 

Ferdinand Wedenig Strasse 56  -  Villach  

www.madiagastro.com  

Franco Attisani  
franco.att@libero.it  

+43 664 9153893 

 

Màdia S.p.A. ist ein italienischer Gastrolieferant im Premiumsegment mit Sitz in San Quirino in der Provinz 

Pordenone, Das Familienunternehmen von Alessandro Piazza wurde 2002 gegründet und beliefert  

Restaurants, Hotels und Cateringbetriebe in Friaul, Ost-Venetien, Österreich, Bayern und Slowenien. Der 

Österreichsitz ist in Villach. Das Unternehmen beschäftigt ca. 40 Mitarbeiter und erzielt einen Umsatz von 

rund 30 Millionen Euro.  

 

„Màdia“ ist der Name eines Möbelstückes, auf dem Brot geknetet und in dem Mehl, Hefe und andere 

Zutaten aufbewahrt werden. Im übertragenen Sinne ist Màdia Botschafter hochwertiger Ingredienzien, der 

mit Kompetenz und Liebe zum Detail agiert. 

 

Màdia vertreibt ein breites Sortiment an Lebensmitteln, hochwertigen Rohstoffen, täglich gelieferten 

Frischfisch, Tiefkühl- und Gefrierprodukte, Käse, Wein sowie Konditoreiprodukte. Einige Produktionsschritte 

wie die Verarbeitung von Fisch erfolgt hausintern. Das Unternehmen bietet individuelle Beratung, 

Mitarbeiterschulungen, Unterstützung bei der Erstellung von Menüs sowie Werbeunterstützung. Besonderes 

Augenmerk liegt auf lokalen und traditionellen italienischen Produkten. Der Weinhandel MisterVino gehört 

ebenfalls zu Màdia. 

 

Schinken und Wurstwaren:  

Prosciutto di Sauris, salame, soppressa, Pitina Igp ecc. 

 
Saucen: salsa tartufata, perlage di tartufo, baccalá 

mantecato 

 
Olio extra vergine d´oliva Parovel 

Formaggi:  

Montasio, Caciotta, Ubriaco, Formadifrant, 

erborinati ecc. 

 

Backwaren: Focaccia pugliese, taralli 

 

 

Camel Pasticceria 

 



22. MisterVino 

Corso Italia, 4/B  -  33080 Porcia (PN) 

www.mistervino.it 

Franco Attisani  
franco.att@libero.it  

+43 664 9153893 

 

MisterVino Winestore ist eine Weinhandung in Porcia bei Pordenone. Biere und Destillate werden ebenfalls 

sowohl Gastro- als Privatkunden angeboten. 2019 wurde die Firma von Màdia Spa übernommen. Das 

Sortiment ist umfangreich, Friaul steht im Fokus, aber Weine aus allen relevanten Regionen Italiens werden 

ebenfalls angeboten. 

 

Folgende Weine können verkostet werden: 

 

Artisti di confine – „Künstler an der Grenze“: 
 

Davide Feresin - Friulano und Merlot aus San Quirino Isontino: Fluß und Schotter erzählen ihre Geschichte. 
 

Blanc di Blanc               Friulano da Mossa  
 

Komjanc Alessio – 4 Brüder aus dem Collio haben die Cuvèe "Bratje" (slow.: Brüder) kreiert. 
 

Malvasia                            Blend Bratie                      Pinot Nero "Dedica" – Slowenien & Italien vereint  
 

Ronco Blanchis BIO - Sud Collio: etwas mehr Sonne verleiht den Weinen etwas mehr Frucht und Aroma! 
 

Blanc di Blanchis            Friulano da Mossa 
 

Turco Dino – da Dolegna del Collio Familientradition auf Ponca-Böden: wenn man Mineralik im Wein spürt. 
 

Cabernet Sauvignon    Ribolla Gialla Spumante  
 

Giacomo Orlando – lokal und international! 
 

Pinot Grigio    Schioppettino 
 

Denis Montanar BIO – Naturweine “pur“ 
 

Usi Blanchis                 Merlot 

 



Bubble Manifesto: 
 

Castelveder - Franciacorta: 30 Monate auf der Hefe und in weißen Kalkkeller gereift 
 

 

Brut      Satèn  
 

Endrizzi – Trento doc: Sektgenuss aus den Alpen, die an Österreich grenzen 
 

 

Classico    Brut Rosé      
 

Sandro de Bruno – Lessini Durello: Durella-Traube und lange Flaschengärung auf Vulkanböden: i Monti Lessini 
 

36 mesi sui lieviti    60 mesi sui lieviti  
 

Soligo - Prosecco Valdobbiadene: Unesco-Weltkulturerbe im Glas 
 

Col de Mez Brut    Extra Dry 

 

Liquid Road Trip, vom Piemont bis Sizilien: 
 

Sordo Giovanni – Piemonte: Die “heilige Dreifaltigkeit“: 
 

Alta Langa    Barbera Massucchi     Barolo Comune 
 

Goretti – Umbria: mit Kraft und Leidenschaft 
 

Montefalco Rosso   Il Trebbio      La Torre 
 

Vinosa – Campania: Die Kraft des Vesuvs in einer Flasche 
 

Sintonia     Falanghina 
 

Fina - Sicilia: Die Insel, die immer neues hervorbringt 
 

Kikè     Nero d'Avola 
 

Due Palme - Puglia: Der Keller Europas und die Kraft am Absatz des Stiefels 
 

 

Primitivo San Gaetano  Negroamaro Selvamara 

 



23. Distilleria Bepi Tosolini – Friuli Venezia Giulia   

Lisa Tosolini  

Via della Roggia 20   33040 Povoletto (Udine) 

Tel.: +39 0432 664144 - Mob.: +39 393 9099666 

Franco Attisani  
franco.att@libero.it  

+43 664 9153893 

 

Die Destillerie „Bepi Tosolini“ wurde 1943 in Marsure di Povoletto, Friaul, von Bepi Tosolini gegründet, einem      

Pionier, der Grappa von einem einfachen Destillat zu einem verfeinerten Produkt entwickelte. Seine 

wichtigste Innovation bestand darin, Eichenfässer durch Eschenholzfässer für die Reifung zu ersetzen, 

wodurch die Grappa eine besondere Klarheit und ein charakteristisches Aromaprofil erhielt. 

Heute wird die Destillerie von der vierten Generation der Familie Tosolini geführt und produziert weiterhin 

hochwertige Grappas und Liköre. Mit handwerklichen Destillierapparaten wird ein langsamer und 

kontrollierter Destillationsprozess gewährleistet, der das Aroma und den Geschmack der frischen Trester 

bewahrt. 

 

Zu den Hauptprodukten zählen die Grappa I Legni, gereift in Holzfässern, und der Amaro Tosolini, ein 

aromatischer Kräuterlikör aus lokalen Kräutern. Außerdem bietet die Destillerie limitierte Ausgaben von 

Grappas, die in Sherry- oder Whiskyfässern gereift sind.  

 

Amaro Tosolini 

 

Most Barrique Ciliegio Tosolini 

 

Grappa Smoked Tosolini 

 

Grappa I Legni Tosolini Barrique 

 

Girale Grappa Barrique 

Arcano Grappa Decanter 

 

Most Amarone Barrique 

 

Gin T 

 

Grappa Vite d’Oro 

 

Limoncello Tosolini 

 

 



24. Azienda Agricola Diana – Calabria  BIO 

Vincenzo Diana 

Contrada Mileo - 87010 Saracena (Cosenza)  Mob.: +39 368 272762 

info@aziendaagricoladiana.it 
 

Die Familie Diana produziert auf 30 ha Anbaufläche Olivenöl aus 6000 Olivenbäumen in der Nähe von 

Cosenza in Kalabrien. Für ihr Öl verwenden sie die Sorten Coratina, Forasana, Nocellara, Tondino und 

Veraci, die nach alter Tradition „cuvettiert“ werden. Die Produktion ist biologisch zertifiziert. Das Meer und 

das trockene Klima, das durch konstanten Wind hervorgerufen wird, schaffen die idealen Voraussetzungen 

für die Herstellung von Qualitätsölen. Zusätzlich werden ein typischer Rot- und Dessertwein sowie Antipasti 

und Eingelegtes hergestellt. Zum 15 Jahr-Jubiläum (30. Selezione Italia) erhalten 100 Fachbesucher eine   

250 ml-Flasche Olivenöl Diana! 

 

 

 

 

Olio Extra Vergine d’Oliva 

 

Olio Extra Vergine d’Oliva al limone 

 

Mileo Rosso IGT Calabria  

 

Moscato Passito di Saracena 

Olive in Salamoia 

 

Pomodori secchi 

 

Pate' all'arrabbiata 

 

Passata di peperoncino 

 

Pate' di olive verdi 

  

mailto:info@aziendaagricoladiana.it


 

25. Vigneti Vinessa  PIWI 

Leonardo Bonatti 

Loc. Lumini     37010 San Zeno d.M. (Verona) 

www.vignetivinessa.it      leonardo@vignetivinessa.it      Mob.: +39 349 2940324   
 

Leonardo Bonattis Piwi-Weingut Vinessa ist nach dem Wind benannt, der über den Gardasee bis hoch 

hinauf auf den Monte Baldo bläst, ein heftiger Südostwind, der tagelang weht, die Weinberge prägt und 

ihnen ihren Namen gibt. Sie liegen hoch oben auf 720 bis 800 m Höhe, sind nach Südosten ausgerichtet und 

geprägt von starker Sonneneinstrahlung und großen Temperaturschwankungen. Kalte Strömungen vom 

Monte Baldo und mildere vom Gardasee schaffen ein ideales Mikroklima, das späte Weinlesen ermöglicht 

und den Weinen Frische, Mineralität und Eleganz verleiht.  
 

Die Böden sind lehmig und reich an Kalk- und Dolomitgestein, was den Weinen Säure und Struktur verleiht. 

Der Weinbau gilt als „heroisch“, da die Bedingungen durch steile Hänge, felsige Böden und fehlende 

Mechanisierung besonders anspruchsvoll sind. Leonardo setzt auf pilzwiderstandsfähige Piwi-Sorten, einer 

Kreuzung aus europäischen und asiatischen Reben. Ihr Einsatz reduziert Pflanzenschutzmaßnahmen auf ein 

Minimum, senkt den Wasserverbrauch und begrenzt die CO₂-Emissionen. Er wirtschaftet biologisch und 

nachhaltig, verwendet werden regionaler Rindermist und Wurmhumus, während zwischen den Rebzeilen 

Blumen und Kräuter ausgesät werden, um die Biodiversität zu fördern und das Ökosystem im Gleichgewicht 

zu halten. Das Bouquet der Weine spiegelt die Berglage wider: salzige, fast jodhaltige Noten, Aromen von 

grünen Oliven, Kräutern und Chinotto. Die Trauben werden von Hand gelesen, schonend gepresst und bei 

kontrollierter Temperatur in Eichenfässern vergoren. Der Ausbau erfolgt zehn Monate auf der Feinhefe mit 

wöchentlichem Bâtonnage, was Komplexität und Tiefe verleiht, gefolgt von langer Flaschenreifung vor der 

Vermarktung. 

 

Divento 2022, Veneto bianco Igt 

 

Divento 2023, Veneto bianco Igt 

Controvento 2024, Veneto bianco Igt da uve appassite 

 

Rosso 2023 

mailto:leonardo@vignetivinessa.it


 

26. Consorzio Valtènesi – Lombardia  

Juri Pagani – Codirettore 

Via Roma 4  

Puegnago del Garda (Brescia) 

www.consorziovaltenesi.it        

promozione@consorziovaltenesi.it          

Mob.: +39 348 2811201 
 

 

Dank der Kooperation mit dem Consorzio Valtènesi haben wir die Möglichkeit, den besonderen Stil dieses 

Rosè-Weins vom Westufer des Gardasees zu entdecken, der viel Eleganz aufweist, aber auch langes 

Reifepotenzial haben kann! Gemeinsam mit Juri Pagani vom Consorzio Valtènesi können wir 37 Weine 

verkosten, um einen Überblick über einen der 3 wichtigsten Rosèweine Italiens zu bekommen. Die anderen 

zwei sind der Cerasuolo d’Abruzzo und die Rosèweine aus dem Salento (Apulien) auf Negroamaro-Basis. 

 

Auf der Westseite des Gardasees ist die Rebsorte Groppello zu Hause, die durch die Morgensonne, die sich 

im Gardasee spiegelt und den angenehmen Wind zur „sanften“ Reife gelangt. Ihr Mindestanteil ist 30%. 

Ergänzt wird sie durch andere lokale Trauben wie Marzemino, Barbera und Sangiovese, die den Weinen    

viel Komplexität verleihen. 

 

Das Konsortium unterstützt derzeit über 80 Weingüter am westlichen Ufer des Gardasees in über 26 

Gemeinden der Provinz Brescia bei der Produktion und im Vertrieb. Die Betriebe sind überwiegend 

familiengeführt, viele besitzen eine Bio-Zertifizierung oder wenden nachhaltige Anbaumethoden an. 

Organisiert werden auch Weinverkostungen in der „Casa del Vino“ in der Villa Galnica in Puegnago del 

Garda, Kellerbesichtigungen wie „Profumi di mosto“ am 5. Oktober 2025 oder das Weinfestival Valtènesi in 

Rosa jedes Jahr Ende Mai. 

 

 

 



Folgende 37 Weingüter sind mit ihrem Valtènesi Riviera del Garda Classico doc rosé vertreten: 

 
Antica Corte ai Ronchi 

Avanzi  

 

Averoldi Francesco 

Cà Maiol 

 

Cantina Bottenago 

Cantina Bulgarini 

Cantina Franzosi 

Cantina Saottini 

Cantina Zatti BIO 

Cantine Scolari 

 

Cantrina BIO 

Citari BIO 

Conti Thun BIO 

Costaripa 

Davide Folli BIO 

Delai di Delai  Sergio 

Famiglia Olivini 

Il Roccolo Bertazzi  

L'Ulif BIODYN 

La Meridiana BIO 

La Rifra BIO 

Le Chiusure BIO 

Leali di Monteacuto BIO 

Opera Roses  

Pasini San Giovanni BIO 

Perla del Garda BIO 

Pietta BIO 

Seiterre Viticoltori dal 1877  

Selva Capuzza 

Sguardi di Terra BIO 

Taver 

Tenuta Cassetti 

Tenuta Roveglia 

Tenute del Garda  

Turina 

Videlle bionatura BIO 

Zaglio 1899 

In rosa die 11 Weingüter, deren Weine bei der Masterclass präsentiert werden. 
 

 



Mundgeblasene Gläser von Sophienwald:  

Trinkgenuss und Sonderkonditionen auf der Selezione Italia!  

 

Die Glasfabrik Sophienwald wurde im Jahre 1725 in der Nähe von   

Alt-Nagelberg im österreichisch-böhmischen Grenzgebiet gegründet. 

Über Jahrhunderte hinweg wurden dort in Handarbeit einzigartige, 

mundgeblasene Gläser produziert. Anknüpfend an diese große 

Tradition hat Gerhard Illek die Marke Sophienwald® neu belebt. Die 

Gläser überzeugen mit ihrer filigranen Art und zeichnen sich durch 

Leichtigkeit und Eleganz aus. Die Marke Sophienwald® steht für 

Tradition – mundgeblasen in Holzformen, dadurch ist jedes Glas ein 

Unikat – verbunden mit zeitgenössischem Design und Genuss. 

Produziert an den Ursprüngen und in den Mutterländern der ehem. 

k.u.k. Monarchie.  

 

Für die Teilnehmer an der Selezione Italia gibt es die Möglichkeit, die Gläser zu Sonderkonditionen zu 

erwerben! Wir wünschen Ihnen viel Freude und Trinkgenuss mit unseren Sophienwald-Gläsern! 

 

 

Ansprechpartner für Informationen und Preisauskünfte vor Ort: 
 

 

Sirexport GmbH 

Ing. Gerhard Illek         

+43 676 317 96 86       

gi@sophienwald.com      

Hauptstraße 45 - 3871 Alt-Nagelberg     

www.sophienwald.com 

 

mailto:gi@sophienwald.com
http://www.sophienwald.com/


 

 

 
 

  Christian Bauer | Marina Rebora 

Leegasse 4/10   1140 Wien 

Mob: +43 699 1947 8171 

christian@weinundkultur.eu 

www.weinundkultur.eu 

   christian.bauer_wein.kultur 

 

 

 

 

 

 


